thermomix

Instructions for using the
stoneware range

These dishes are natural products. The elaborate craftsmanship involved
in the manufacturing process may result in slightly uneven surfaces or
inclusions in the glaze, making each dish a unique creation!

Before using the stoneware for the first time:

Rinse the dishes with warm water only (no washing-up liquid) and leave
to air dry. Coat them with a high-heat cooking fat or oil (do not use virgin
oil or non-stick cooking spray) and leave to take effect.

How to use the stoneware:

Heat-resistant up to 230°C, the dishes are suitable for ovens with top and
bottom heat in addition to convection and fan-assisted ovens. Do not
expose the stoneware to direct heat (e.g. the grill or other cooking areas).
The stoneware is not microwave safe. Over time, the stoneware will
develop a natural non-stick coating as a result of use. By using them with
more oily foods to begin with, you can speed up this effect. The natural
non-stick coating that results will also alter the appearance of the
unglazed surface. While you can cut food inside the dish, it is not advised
as it will affect the surface appearance, and blunt your knives.

Cleaning and care:

The stoneware dishes are not dishwasher safe. To preserve the natural
non-stick coating, avoid using cleaning agents and washing-up liquids.
Instead, clean with hot water and a washing-up sponge or brush. Any
lingering odours on the dishes are harmless. For stubborn food residue
stuck to the stoneware, soak in warm water before cleaning. After
cleaning, allow the stoneware to dry out completely in a place that is
well-ventilated, both from above and from below; only put away once
dry. Always store the lid of the Betty roasting dish separately from the
dish itself. Do not stack the stoneware.

Usage and safety instructions to prevent injuries and damage:
Always make sure that 2/3 of the stoneware’s surface is covered.
Always distribute food evenly.

Do not use the stoneware to heat frozen food. Always defrost frozen
food in the fridge.

The stoneware is not suitable for storing food.

Do not preheat the stoneware.

Do not allow the stoneware to come into direct contact with the oven
walls or oven door.

Avoid extreme temperature fluctuations. Allow the stoneware to cool
down to room temperature before filling with liquids (even when
cleaning them).

Do not place the stoneware directly under the grill or on a direct heat
source (e.g. hob).

Wear heat-resistant oven gloves when handling the hot stoneware.
Only place hot stoneware on heat-resistant surfaces.

Use a suitable protective layer when placing the stoneware on sensitive
surfaces (e.g. ceramic glass worktops), to avoid scratches.

The stoneware is ceramic and fragile. Broken fragments may have
sharp edges. If a dish is damaged in this way, do not continue using it.

.
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Importer: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen, Germany
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Nutzungshinweise Steingut-Serie

Bei den Formen handelt es sich um Naturprodukte. Durch den handwerklich
aufwandigen Herstellungsprozess kann es zu kleinen Unebenheiten in der
Oberfléche oder Einschliissen in der Glasur kommen, das macht jede Form
zu einem Unikat!

Vor dem ersten Gebrauch:

Die Formen mit warmem Wasser ohne Splilmittel abspiilen, trocknen lassen,
mit einem hoch erhitzbarem Fett oder Ol (kein natives Ol) einreiben und ein-
wirken lassen. Kein Trennfettspray verwenden.

Anwendung:

Die Formen sind fiir Backdfen mit Ober- und Unterhitze, HeiRluft und Umluft
geeignet und bis 230°C hitzebestandig. Die Formen keiner direkten Hitze

(z.B. Grill oder anderen Kochstellen) aussetzen. Die Formen sind nicht mikro-
wellengeeignet. Die Formen entwickeln durch die Benutzung mit der Zeit eine
natiirliche Antihaftbeschichtung. Diesen Effekt kann man beschleunigen, indem
man anfangs verstarkt fetthaltige Speisen zubereitet. Mit der natdirlichen
Antihaftbeschichtung veréndert sich auch das Aussehen der nichtglasierten
Oberflache. Schneiden in der Form ist méglich, jedoch nicht zu empfehlen,
da die Oberflachenoptik beeinflusst wird und die Messer stumpf werden.
Reinigung und Pflege:

Die Formen sind nicht spiilmaschinengeeignet. Um die natiirliche Antihaft-
beschichtung zu erhalten, sollte auf Reiniger und Spiilmittel verzichtet werden.
Die Formen mit heiRem Wasser und einem handelsiiblichen Spiilschwamm
oder einer Splilbiirste reinigen. Eventuell verbleibende Geruchsanhaftungen
an den Formen sind unbedenklich. Hartndckige Speisereste vor Reinigung im
warmen Wasser einweichen. Die Steingut-Form nach der Reinigung auf einer
von oben und unten gut beliifteten Stelle komplett austrocknen lassen und
nur im trockenen Zustand verstauen. Den Deckel des Braters ,,Betty“ bitte
immer separat von der Form lagern. Die Produkte bitte nicht stapeln.

Anwendungs- und Sicherheitshinweise, um Verletzungen und Schaden
zu vermeiden:

Die Formen miissen immer zu 2/3 der Flache belegt sein. Speisen immer
gleichmaRig verteilen.

Keine gefrorenen Lebensmittel mit den Formen aufheizen. Tiefgekiihlte
Lebensmittel immer im Kiihlschrank auftauen.

Die Formen sind nicht zur Lagerung von Lebensmitteln geeignet.

Die Formen nicht vorheizen.

Extreme Temperaturschwankungen vermeiden. Vor dem Einfiillen von
Flussigkeiten, auch bei der Reinigung, Formen auf Zimmertemperatur ab-
kiihlen lassen.

Nicht direkt unter den Grill oder auf eine direkte Hitzequelle (Herd) stellen.
Beim Umgang mit den heien Formen hitzebestdndige Ofenhandschuhe
verwenden.

HeiRe Formen nur auf hitzebestéandigen Oberflachen abstellen.

Beim Abstellen der Formen auf empfindlichen Oberflachen (z. B. Ceranfeld)
sollten diese mit einem geeigneten Schutz vor Kratzern geschiitzt werden.
Die Formen sind aus Keramik und zerbrechlich. Scherben kénnen scharf-
kantig sein. In diesem Fall die beschadigte Form nicht weiter verwenden.

.

Die Formen sollten keinen direkten Kontakt zur Ofenwand und Ofentiir haben.

Vertriebsgesellschaft: Vorwerk Deutschland Stiftung & Co. KG, Miihlenweg 17 -37, 42270 Wuppertal; Importeur: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen; Hersteller: Vorwerk International & Co. KmG, Verenastr. 39, 8832 Wollerau, CH 4419
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Instrucciones de uso de la
gama de productos de ceramica

Este menaje es un producto artesano. El proceso de fabricacién puede tener como
resultado superficies ligeramente irregulares o muescas en el esmalte que hacen
que cada pieza sea Unica.

Qué hacer antes de usar la ceramica por primera vez

Para lavarla, utiliza agua templada (sin jabén de lavavajillas) y déjala secar al aire.
Una vez seca, Untala con una capa fina de aceite neutro (no utilices aceite de oliva
virgen extra ni aceites en spray) y déjala secar

Coémo usar la ceramica

Con una resistencia al calor de hasta 230 °C, los productos de cerdmica son aptos
para hornos con calor en la parte superior

e inferior, de conveccién y con ventilador. No expongas las piezas al calor directo
(p. €j., el grill y otras areas de cocinado). La cerdmica no es apta para microondas.
Con el paso del tiempo y el uso, las piezas desarrollaran una superficie
antiadherente natural. Si al principio las utilizas con comidas mas grasas, aceleraras
este proceso. El revestimiento antiadherente natural alterard el aspecto de la
superficie no esmaltada. Aunque puedes cortar la comida directamente sobre la
ceramica, no te aconsejamos hacerlo, ya que puedes alterar la superficie y
deteriorar el filo de tus cuchillos.

Limpiezay cuidado

Este menaje no es apto para el lavavajillas. Para proteger su revestimiento
antiadherente natural, evita usar productos de limpieza y liquidos lavavajillas. En su
lugar, limpialo con agua caliente y una esponja o cepillo. Si queda algun olor, sera
totalmente inocuo. Si quedan restos de comida pegados, sumégerlo en agua
templada antes de lavarlos. Tras la limpieza, déjalo secar completamente en un
lugar bien ventilado por arriba y abajo, y guardalo inicamente cuando se haya
secado. Guarda siempre aparte la tapa de la fuente. No apiles las piezas de
ceramica.

Uso e instrucciones de seguridad para evitar lesiones y dafios

Asegurate siempre de que al menos 2/3 de la superficie de la ceramica estén
cubiertos. Distribuye la comida de manera uniforme en todo momento.

No utilices la cerdmica para calentar alimentos congelados. Descongela siempre
la comida congelada en el frigorifico.

La cerdmica no es apta para almacenar comida.

No precalientes la ceramica.

Evita que la cerdmica entre en contacto con las paredes o la puerta del horno.
Evita las fluctuaciones extremas de temperatura. Deja enfriar la cerdmica hasta
alcanzar la temperatura ambiente antes de verter liquidos en su interior (incluso
a la hora de limpiarla).

No coloques la ceramica directamente bajo el grill ni sobre una fuente de calor
directa (p. €]., fogones).

Utiliza guantes de horno resistentes al calor cuando manipules la ceramica
caliente.

Coloca la ceramica caliente Ginicamente sobre superficies resistentes al calor.
Utiliza un salvamanteles cuando coloques la ceramica sobre superficies delicadas
(p. €j., vitroceramicas) para evitar arafiazos.

La ceramica es un material fragil. Si se rompe, los fragmentos pueden presentar
bordes afilados. Deshecha los trozos.

importador: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen (Alemania);
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Instructions d’utilisation de la
gamme de plats en gres

Ces plats sont des produits naturels. Le savoir-faire élaboré utilisé pendant le
processus de fabrication peut donner lieu a des surfaces légerement irréguliéres ou
a des défauts internes sous le vernis. C’est ce qui rend chaque plat unique !

Avant la premiére utilisation des plats en gres :

Rincez les plats a 'eau tiéde uniquement (sans liquide vaisselle) et laissez-les sécher a
lair libre. Enduisez-les de matiere grasse ou d’huile préchauffée a haute température
(n’utilisez pas d’huile vierge ou un aérosol de cuisson antiadhésif) et laissez agir.

Utilisation des plats en grés :

Résistant a des chaleurs jusqu’a 230 °C, les plats conviennent aux fours avec
diffusion de la chaleur par le haut

et par le bas, ainsi qu’aux fours a convection et a chaleur tournante. N’exposez pas
les plats en grés sur une source de chaleur directe (par ex. le gril ou d’autres zones
de cuisson). Les plats en grés ne peuvent pas étre mis au micro-ondes. Avec le
temps, les plats en grés développeront un revétement naturel antiadhésif d(i a
l'utilisation. Vous pouvez accélérer ce phénomeéne en commencant par les utiliser
avec des aliments plus gras. Le revétement naturel antiadhésif ainsi obtenu
modifiera également I'aspect de la surface non vernie. Nous vous déconseillons de
couper vos aliments dans le plat, car cela affecterait 'aspect de la surface et
émousserait vos couteaux.

Nettoyage et entretien :

Les plats en grés ne peuvent pas étre mis au lave-vaisselle. Pour préserver leur
revétement naturel antiadhésif, évitez d’utiliser des produits de nettoyage et du

liquide vaisselle. Lavez-les plut6t a ’eau chaude et avec une brosse ou une éponge a
vaisselle. Les éventuelles odeurs persistantes sur les plats sont inoffensives. Pour les

résidus alimentaires tenaces collés, faites tremper les plats en grés dans de l’eau

tiede avant de les nettoyer. Une fois le nettoyage terminé, laissez les plats sécher
complétement a un endroit bien ventilé, aussi bien au-dessus qu’en dessous. Ne

rangez les plats que lorsqu’ils sont complétement secs. Rangez toujours le

couvercle du plat a rétir Betty séparément du plat lui-méme. N’empilez pas les plats

en grés.

Consignes d’utilisation et de sécurité pour éviter les blessures et
dommages :

Veillez toujours a ce que les 2/3 de la surface du plat en grés soient recouverts.
Répartissez toujours les aliments uniformément.

N’utilisez pas les plats en grés pour faire chauffer des aliments surgelés. Faites
toujours décongeler les aliments surgelés au réfrigérateur.

Les plats en grés ne sont pas congus pour le stockage d’aliments.

Ne faites pas préchauffer les plats en gres.

Ne laissez pas les plats en gres entrer en contact direct avec les parois ou la porte
du four.

Evitez les variations extrémes de température. Laissez refroidir les plats en grés a
température ambiante avant de les remplir de liquides (méme lors de leur
nettoyage).

Ne placez pas les plats en grés directement sous le gril ou sur une source de
chaleur directe (par ex. table de cuisson).

Portez des maniques résistantes a la chaleur lorsque vous manipulez les plats en
grés chauds.

Ne déposez les plats en gres chauds que sur des surfaces résistantes a la chaleur.
Appliquez une couche de protection adéquate lorsque vous déposez les plats en
gres sur des surfaces fragiles (par ex. plans de travail en céramique) afin d’éviter
de les rayer.

Les plats en grés sont en céramique et donc fragiles. Lorsqu’ils sont félés, ils
peuvent présenter des bords tranchants. Si un plat est endommagé de la sorte,
arrétez de l'utiliser.

Importateur : Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen, Allemagne
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Istruzioni per 1’uso della
gamma di prodotti in stoneware (teglie e
pirofile)

Questi articoli sono prodotti naturali, il cui processo di produzione prevede una
lavorazione che potrebbe determinare superfici leggermente irregolari o inclusioni
di altri materiali nello smalto, rendendo ciascun articolo una creazione unica!

Prima di utilizzare i prodotti in stoneware per la prima volta:

Risciacquare i prodotti solo con acqua tiepida (senza detergente liquido) e lasciare
asciugare all’aria. Cospargerli di olio con un alto punto di fumo o grasso da cucina
per alta temperatura (non utilizzare olio d'oliva o spray da cucina antiaderente) e
lasciare che agisca.

Come utilizzare i prodotti in stoneware:

Resistenti al calore fino 230 °C, pirofile e teglie sono adatte per i forni statici,

a convezione e ventilati. Non esporre i prodotti in stoneware al calore diretto (ad es.
il grill o altre aree di cottura). | prodotti in stoneware non sono adatti per il forno a
microonde. In seguito all'uso, il materiale sviluppa uno strato antiaderente
naturale. Utilizzando i prodotti in stoneware con cibi pili oleosi, questo effetto
potrebbe essere accelerato. Lo strato antiaderente naturale risultante cambiera
anche l'aspetto della superficie non smaltata. Anche se € possibile tagliare il cibo
all’interno del prodotto, si consiglia di non farlo perché potrebbe influire
sull’aspetto della superficie, oltre a danneggiare i coltelli.

Pulizia e cura:

| prodotti in stoneware non sono lavabili in lavastoviglie. Per preservare lo strato
antiaderente naturale, evitare ['utilizzo di agenti pulenti e detergenti liquidi. Al
contrario, pulire con acqua calda e una spazzola o una spugna da lavaggio.
Eventuali odori persistenti nei piatti sono innocui. Per residui di cibo ostinati sui
prodotti in stoneware, immergere questi ultimi in acqua tiepida prima di procedere
con la pulizia. Dopo la pulizia, lasciare asciugare completamente le pirofile in un
luogo ben ventilato, sia dall’alto che dal basso; riporli solo quando asciutti.
Conservare sempre il coperchio della teglia Betty separatamente dalla pirofila
stessa. Non impilare i prodotti in stoneware.

Istruzioni per I'uso e la sicurezza per impedire eventuali lesioni e danni:
Assicurarsi sempre che 2/3 della superficie in stoneware siano coperti. Distribuire
sempre il cibo in modo uniforme.

Non utilizzare gli articoli per riscaldare il cibo congelato. Il cibo congelato va
sempre prima scongelato nel frigorifero.

Lo stoneware non € adatto alla conservazione di cibo.

Non preriscaldare i prodotti in stoneware.

Non lasciare che i prodotti in stoneware entrino in contatto diretto con lo
sportello o le pareti del forno.

Evitare variazioni di temperatura estreme. Lasciare raffreddare i prodotti in
stoneware a temperatura ambiente prima di riempirli di liquidi (anche in caso di
pulizia).

Non posizionare i prodotti in stoneware direttamente sotto il grill o su una fonte
di calore diretta (ad es. piano cottura).

Indossare guanti da forno resistenti al calore quando si maneggiano i prodotti in
stoneware caldi.

Collocare i prodotti in stoneware caldi solo su superfici resistenti al calore.
Utilizzare uno strato protettivo adeguato quando si sistemano i prodotti in
stoneware su superfici delicate (ad es. ripiani in vetro di ceramica), per evitare
eventuali graffi.

Lo stoneware &€ composto da ceramica ed é fragile. | frammenti rotti potrebbero
avere bordi taglienti. Se un articolo presenta questo tipo di danno, non
continuare a utilizzarlo.

.
Societa diimportazione: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen, Germania; Svizzera, CH-4419
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Instrucdes de utilizacdo do
conjunto de faianca

Esta louga é fabricada a partir de produtos naturais. O seu fabrico artesanal pode resultar
em superficies ligeiramente desniveladas ou em inclusées na cobertura vitrificada,
tornando cada artigo uma criagéo unica!

Antes de usar os artigos de faianga pela primeira vez:

Enxague a louga apenas com agua morna (sem detergente liquido) e deixe secar ao
ar. Unte a louga com 6leo ou gordura comestivel de alta temperatura (néo utilize 6leo
virgem ou spray de cozinha antiaderente) e deixe atuar.

Como usar a faiancga:

Resistente ao calor até uma temperatura de 230 °C, esta louga é adequada para fornos de
modelos com aquecimento superior e inferior, para além de fornos de convecgéo e de
ventilagdo assistida. Ndo exponha a faianga a calor direto (por exemplo, de um grelhador
ou bico de fogéo). A louga de faianga nao é adequada para ir ao micro-ondas. Com o
decorrer do tempo, a louga de faianga ird desenvolver um revestimento antiaderente
natural como resultado da sua utilizagao. Utilizar a louga com alimentos mais oleosos no
inicio, podera acelerar este efeito. O revestimento antiaderente natural resultante
também ird alterar a aparéncia da superficie interior da louga, nao vitrificada. Apesar de
poder cortar alimentos dentro da louga, ndo recomendamos que o faga uma vez que isso
ira afetar a aparéncia da superficie, e ira prejudicar o corte das suas facas.

Limpeza e cuidados:

Alouga de faianga ndo é adequada para ir a maquina de lavar louga. Para preservar o
revestimento antiaderente natural, evite usar agentes de limpeza e detergentes liquidos.
Em vez disso, lave com agua quente e com uma esponja ou escova para a louga. Quaisquer
odores persistentes na louca sao inofensivos. Para residuos de comida mais encrustados
na louga de faianga, mergulhe a louga em dgua morna antes de lava-la. Depois de lavar,
deixe a louga de faianga secar completamente num local com boa ventilagéo, tanto
superior como inferior; guarde a louca apenas quando estiver seca. Guarde sempre a
tampa da travessa para assar Betty Crocker separada da travessa. Nao empilhe a louga de
faianca.

Instrugdes de utilizagdo e seguranca para impedir ferimentos e danos:
Certifique-se sempre de que dois tercos da superficie da louga de faianga estéo
cobertos. Distribua a comida de forma uniforme.

Né&o utilize a louga de faianga para aquecer comida congelada. Descongele sempre a
comida congelada no frigorifico.

Alouga de faianga ndo é adequada para guardar comida.

N&o pré-aqueca a louca de faianca.

N&o permita que a louga de faianca entre em contacto direto com as paredes ou com a
porta do forno.

Evite flutuagdes extremas de temperatura. Deixe a louga de faianca arrefecer até a
temperatura ambiente antes de a encher com liquidos (mesmo ao lava-la).

N&o coloque a louga de faianga diretamente sob o forno ou sobre uma fonte de calor
direta (por ex. boca do fogéo).

Use luvas para o forno resistentes ao calor ao manusear louga de faianca quente.
Coloque louga de faianga quente apenas sobre superficies resistentes ao calor.

Utilize uma base de protecao adequada ao colocar a louga de faianga sobre superficies
sensiveis (por ex. bancadas de vidro ceramico), para evitar riscos.

Alouga de faianga é ceramica e fragil. Os fragmentos partidos podem ter arestas
agucadas. Se a louga for danificada desta forma, deixe de a utilizar.

Importador: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen, Alemanha
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Instrukcja obstugi
naczyn kamionkowych do zapiekania

Naczynia te sg produktami naturalnymi. Precyzyjne rzemiosto, na ktérym opiera sie proces
produkcji, moze wiazac sie z lekkimi nieréwnosciami powierzchni lub pojawianiem sie tzw.
inkluzji (czyli drobnych zanieczyszczen) w warstwie szkliwa. Dzieki temu kazde z naczyn
staje sie jedyne w swoim rodzaju!

Zanim uzyjesz naczyn kamionkowych do zapiekania po raz pierwszy:

Optucz naczynia sama ciepta woda (bez ptynu do mycia naczyn) i pozostaw do
wyschniecia. Pokryj je ttuszczem do smazenia lub olejem (nie uzywaj oleju z pierwszego
ttoczenia ani sprayu do smazenia) i pozostaw do wyschniecia.

Jak prawidtowo uzywaé naczyn kamionkowych do zapiekania:

Odporne na temperature do 230°C naczynia nadaja sie do piekarnikéw z gérnym i

dolnym grzaniem, jak rowniez do piecéw konwekcyjnych i wspomaganych wentylatorem.
Nie nalezy wystawia¢ naczynia kamionkowego na bezposrednie dziatanie ognia (np. grill
lub inne miejsca do gotowania). Naczynie nie jest przeznaczona do uzywania w kuchence
mikrofalowej. Z czasem naczynie kamionkowe w wyniku uzytkowania nabierze naturalnej,
nieprzywierajacej powtoki. Mozesz szybciej uzyskac ten efekt, uzywajac jej na poczatku do
przygotowywania bardziej ttustych potraw. Powstata w ten sposéb naturalna powtoka
nieprzywierajaca zmieni réwniez wyglad nieszkliwionej powierzchni. Mimo ze mozna kroi¢
zywno$¢ wewnatrz naczynia, nie jest to zalecane, poniewaz wptynie to na wyglad
powierzchni i spowoduje stepienie nozy.

Czyszczenie i pielegnacja:

Naczynia kamionkowe do zapiekania nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Aby zachowac
naturalna, nieprzywierajaca powtoke, nalezy unika¢ uzywania srodkéw czyszczacychii
ptynoéw do mycia naczyn. Zamiast tego nalezy je czysci¢ goraca woda i gabka lub szczotka
do mycia naczyn. Wszelkie utrzymujgce sie na naczyniach zapachy sa nieszkodliwe.
Uporczywe resztki jedzenia przyklejone do naczynia kamionkowego nalezy przed
czyszczeniem namoczy¢ w cieptej wodzie. Po umyciu pozostawi¢ naczynie do catkowitego
wyschniecia w dobrze wentylowanym miejscu, z dostepem powietrza zaréwno od gory, jak
i od dotu, a gdy wyschnie, odstawi¢. Pokrywe naczynia kamionkowego do zapiekania Betty
nalezy zawsze przechowywac oddzielnie od samego naczynia. Nie nalezy uktadac naczyn
kamionkowych na innych naczyniach.

Instrukcja uzytkowania i bezpieczenstwa, aby zapobiec obrazeniom i
uszkodzeniom:

Zawsze nalezy upewnic sig, ze 2/3 powierzchni naczynia kamionkowego jest pokryte.
Potrawe nalezy zawsze rozprowadzac rbwnomiernie.

Nie nalezy uzywac naczynia kamionkowego do zapiekania do podgrzewania mrozonej
zywnosci. Mrozonki nalezy zawsze rozmraza¢ w lodéwce.

Naczynia kamionkowe nie nadaja sie do przechowywania zywnosci.

Nie nalezy wstepnie podgrzewac naczynia kamionkowego.

Nie nalezy dopusci¢ do bezposredniego kontaktu naczynia kamionkowego do
zapiekania ze $cianami lub drzwiczkami piekarnika.

Nalezy unikac skrajnych wahan temperatury. Przed napetnieniem naczynia
kamionkowego ptynami (nawet podczas czyszczenia) nalezy odczekad, az ostygnie do
temperatury pokojowej.

Nie nalezy umieszczac naczynia bezposrednio pod grillem lub na bezposrednim zrédle
ciepta (np. ptycie grzewczej).

Podczas pracy z gorgcym naczyniem kamionkowym nalezy zaktadac¢ zaroodporne
rekawice.

Naczynie kamionkowe do zapiekania nalezy stawiac tylko na powierzchniach
odpornych na wysoka temperature.

Przy stawianiu naczynia kamionkowego na delikatnych powierzchniach (np. blatach ze
szkta ceramicznego) nalezy stosowac odpowiednig warstwe ochronna, aby uniknaé
zarysowan.

Naczynie kamionkowe do zapiekania jest wykonane z ceramiki i jest kruche. Odtamki
moga miec ostre krawedzie. Jesli naczynie ulegnie takiemu uszkodzeniu, nie nalezy juz
go uzywac.

Importer: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen, Niemcy;
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Pokyny Kk pouzivani
produkti z kameniny

Tyto zapékaci misy jsou pfirodni produkty. Detailni ru¢ni zpracovani, které je
soucasti vyrobniho procesu, mize byt pricinou mirné nerovnych povrchl nebo
inkluzi v glazure, diky cemuz je kazda nadoba jedine¢nym vytvorem!

Pfed prvnim pouzitim produktt z kameniny:

Nadobi oplachnéte pouze teplou vodou (bez pouziti prostfedku na myti nadobi)

a nechte oschnout. Vymazte ho tukem nebo olejem na vareni pro pouziti pfi vyssich
teplotach (nepouzivejte panensky olej nebo nepfilnavy kuchynsky sprej) a nechte
pusobit.

Jak produkty z kameniny pouzivat:

Zaruvzdorné nadobi, které je uréeno az do 230 °C je vhodné pro trouby s hornim a
spodnim ohfevem, pro konvek¢ni trouby a trouby s ventilatorem. Nevystavujte
kameninu pfimému zaru (napf. grilovani nebo jinym varnym plocham). Kameninu
neni bezpecné pouzivat v mikrovlnnych troubach. Postupem casu se na ni

v dusledku pouzivani vytvori prirodni nepfilnava vrstva. Tento ucinek miizete uspisit
tim, Ze v nddobach budete na zac¢atku pripravovat mastnéjsi pokrmy. Vysledna
pfirodni nepfilnava vrstva také pozméni vzhled neglazovaného povrchu. | kdyz
muzZete pokrmy krajet v nddobé, neni to doporuceno, protoze to bude mit vliv na
vzhled povrchu a povede to ke ztupeni nozd.

Cisténi a péce:

Kameninové nadobi neni bezpecné pouzivat v mycce. Pro zachovani pfirodni
neprilnavé vrstvy se vyhnéte pouzivani Cisticich prostredkl a prostredkl na myti
nadobi. Radéji ho umyjte teplou vodou a houbickou nebo kartackem na myti
nadobi. Jakykoliv pretrvavajici zapach z nadobi je neskodny. V pripadé tézko
odstranitelnych zbytkd jidla ponorte kameninové nadobi pred cisténim do horké
vody. Po vycisténi nechte kameninové nadobi shora i zdola dokonale vyschnout na
dobfe vétraném misté; uklidte ho, teprve az je suché. Poklop od pedici nadoby Betty
vzdy skladujte samostatné. Kameninové nadobi neskladejte na sebe.

Pokyny k pouzivani a bezpe¢nostni pokyny jako prevence zranéni a $kod:
Vidy zajistéte, aby byla kameninova nadoba zaplnéna ze dvou tfetin. Jidlo v ni
rozprostiete rovnhomérné.

Toto nadobi nepouzivejte k ohfati mrazeného jidla. Takové jidlo vzdy nejdfiv
rozmrazte v lednici.

Kameninové nadobi se nehodi ke skladovani potravin.

Kameninové nadobi nepredehfivejte.

Dejte pozor, aby se nedostalo do pfimého kontaktu se sténami nebo dvirky
trouby.

Vyhnéte se extrémnimu kolisani teplot. Kameninové nadobi nechte zchladnout na
pokojovou teplotu, nez do néj néco nalijete (to se tyka i isténi).

Nadobi nedavejte pfimo na gril nebo na primy zdroj tepla (napf. varnou desku).
Pfi manipulaci s horkym naddobim pouzivejte tepelné odolné kuchynské chriapky.
Horké kameninové nadobi pokladejte pouze na tepelné odolné povrchy.

Aby nedoslo k poskrabani, pouZivejte pfi pokladani nadobi na citlivé povrchy
vhodné ochranné vrstvy (napf. sklokeramické pracovni desky).

Kameninové nadobi je keramické a kfehké. Ulomené kousky mohou mit ostré
hrany. Pokud je nadobi timto zplisobem poskozené, uz ho dale nepouzivejte.

Dovozce: Vorwerk CS k.s.,Pod Pekarkou 1, Praha 4, 147 00, Ceska Republika,
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Stoneware dayanikli seramik serisi
kullanma talimatlar

Bu kaplar dogal iiriinlerdir. Uretim siirecinde kullanilan detayli isgilik sonucunda sir
kaplamada hafif puriizli yiizeyler veya kalintilar ortaya gikabilir ve bu da her kabi
benzersiz bir kreasyon haline getirir!

Stoneware dayaniklh seramik kabi ilk defa kullanmadan 6nce:

Kaplari sadece ilik suyla durulayin (bulasik deterjani kullanmayin) ve kurumaya
birakin. Kaplari yiiksek sicaklikta pisirme icin kullanilan kati veya siviyag ile
kaplayin (sizma zeytinyagi veya yapismaz sprey yag kullanmayin) ve yagin niifuz
etmesi icin bir stire bekleyin.

Stoneware dayanikh seramik kap nasil kullanilir:

230°C’ye kadar 1stya dayanikli olan kaplar konveksiyonlu ve fan

destekli firinlarin yani sira Gstten ve alttan isitmali firinlar i¢in uygundur. Stoneware

seramigi dogrudan istya maruz birakmayin (6rn. izgara veya diger pisirme yiizeyleri).

Stoneware seramik kaplar mikrodalga firin icin giivenli degildir. Dayanikli seramik
kap kullanildikga zaman iginde dogal olarak yapismaz bir kaplama gelistirecektir.
Kaplari baslangigta daha yagl yemeklerle kullanarak bu etkiyi hizlandirabilirsiniz.
Ortaya cikan dogal yapismaz kaplama, sirsiz ylizeyin gériinimiini de
degistirecektir. Yemekleri kabin iginde kesebilirsiniz ancak bu, ylizey gériinimiini
etkileyecegi ve bicaklarinizi koreltecegi icin tavsiye edilmez.

Temizlik ve bakim:

Stoneware seramik kaplarin bulasik makinesinde yikanmasi giivenli degildir. Dogal
yapismaz kaplamayi korumak igin temizlik maddeleri ve bulasik deterjani
kullanmaktan kaginin. Bunun yerine sicak su ve bulasik siingeri veya firca ile
temizleyin. Kaplarda kalan kokular zararsizdir. Dayanuikli seramige yapisan inatgi
yemek artiklarini gikarmak igin kabi ytkamadan énce ilik su ile islatin. Temizledikten
sonra, stoneware seramik kabin hem Ustten hem alttan iyi bir sekilde hava alan bir
yerde tamamen kurumasini bekleyin; kabi sadece kuruduktan sonra dolaba
kaldirin. Betty kizartma kabinin kapagini daima kaptan ayri olarak saklayin. Sert
seramik kaplari istiflemeyin.

Yaralanmalari ve hasari 6nlemek i¢in kullanim ve giivenlik talimatlari:
Her zaman stoneware seramigin ylizeyinin 2/3’tiniin yemekle kaplandigindan
emin olun. Yemegi daima esit olarak dagitin.

Stoneware seramigi, dondurulmus gidalari isitmak icin kullanmayin.
Dondurulmus gidalari daima buzdolabinda ¢ézdiiriin.

Stoneware seramik, yemek saklamak icin uygun degildir.

Stoneware seramik kabi 6nceden isitmayin.

Stoneware seramik kabin firin duvarlari veya firin kapisi ile dogrudan temas
etmemesine 6zen gosterin.

Asiri sicaklik dalgalanmalarindan kaginin. Stoneware dayanikli seramik kaba sivi
doldurmadan énce kabin oda sicakligina sogumasini bekleyin (kabi temizlerken
dahi).

Stonware seramik kabi dogrudan 1zgaranin altina veya dogrudan isitma kaynagi
Uzerine (6rn. ocak) koymayin.

Sicak dayanikli stoneware seramik kabi kullanirken istya dayanikli firin eldivenleri
takin.

Sicak stoneware seramigi yalnizca istya dayanikli ylizeylerin tGizerine koyun.
Stoneware seramik kabi hassas ylizeylere (6rn. seramik cam mutfak tezgahlar)
koyarken cizilmeleri dnlemek icin uygun bir koruyucu tabaka kullanin.
Stoneware seramik kap, seramikten tretilmistir ve kirilgandir. Kopan pargalar
keskin kenarlara sahip olabilir. Bir kap bu sekilde hasar gérdligii zaman onu
kullanmaya devam etmeyin.

ithalatgr: Agentur Suko GmbH, Obere Holzstr. 35a, 42653 Solingen, Almanya
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